Znak: 0K.622.3.2.2022 Limanowa, dnia 4 lipca 2023 r.

Na

ZAPYTANIE OFERTOWE Nr 2/2022

udzielenie zaméwienia o wartosci netto ponizej kwoty 130.000,00 zi na dostawe pieczywa i

wyrobow cukierniczych do szesciu zapleczy kuchennych prowadzonych przez Limanowski Dom
Kultury.

L.

1.

Dane Zamawiajacego:
Limanowski Dom Kultury
ul. Bronistawa Czecha 4
34-600 Limanowa
tel. 18 3371603

Opis przedmiotu zaméwienia:

1) Przedmiotem zaméwienia jest dostawa pieczywa i wyrobéw cukierniczych do szesciu

zapleczy kuchennych prowadzonych przez Limanowski Dom Kultury, tj.:

a) Zaplecza  kuchennego przy Zespole  Szkolno-Przedszkolnym Nr 1, Limanowa,
ul. M. Konopnickiej 4,

b) Zaplecza  kuchennego  przy Zespole  Szkolno-Przedszkolnym Nr 4, Limanowa,
ul. Reymonta 3,

¢) Zaplecza kuchennego przy Miejskim Przedszkolu Nr 1, Limanowa, ul. Jordana 35,

d) Zaplecza kuchennego przy Miejskim Przedszkolu Nr 2, Limanowa, ul. Pitsudskiego 111,

e) Zaplecza kuchennego przy Szkoty Podstawowej Nr 2, Limanowa, ul. Pitsudskiego 91,

f) Zaplecza kuchennego przy Szkole Podstawowej Nr 3, Limanowa, ul. Jordana 3,

2) Szczegélowy opis oraz zakres przedmiotu zaméwienia zostat zawarty w Formularzu cenowym
- Zalaczniku nr 1 do niniejszego zapytania ofertowego.

3) Zywnosé bedaca przedmiotem zaméwienia musi odpowiadaé warunkom Jakosciowym, zgodnym
z obowigzujgcymi atestami, Polskimi Normami lub réwnowaznymi, prawem Zzywnosciowym
oraz z obowiazujacymi zasadami GMP/GHP, GAP (Good Agricultural Practice) lub EUREPGAP
i systemu HACCP lub Systemu Zarzadzania Bezpieczeristwem Zywnosci zgodnym z ISO 22000:
2005 Iub réwnowaznym.

4) Dostarczone produkty musza by wysokiej jakosci, musza spelniaé wymagania jakodciowe
dotyczace przechowywania, pakowania i transportu zawarte w Polskich Normach oraz posiadaé
wazne terminy przydatnosci do spozycia.

5) Dostawy artykuléw zywnosciowych muszg by¢ realizowane zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Higienicznej, dotyczy gtéwnie:

- stanu higienicznego samochodu,
- higieny osobistej kierowcey,

- daty przydatnosci do spozycia,

- temperatury przewozu.

6) Wykonawca dostarcza¢ bedzie wyzej wymienione artykuly wlasnym transportem, na swéj koszt,
zgodnie z wymogami sanitarnymi i HACCP, w sposob zapobiegajacy utracie waloréw
smakowych i odzywczych. Warunki transportowe muszg by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP oraz
GAP (do wgladu na zyczenie Ksigzka Stanu Sanitarnego Pojazdu). Obowiazkiem Wykonawcy
jest wniesienie towaru w wyznaczone przez odbierajgcego miegjsce.

7) Zamdwienia zamawiajacy bedzie sktadat mailem lub telefonicznie z co najmniej jednodniowym



I11.

IV.

wyprzedzeniem. W zaméwieniu Zamawiajacy przekaze rodzaj i ilo$é zamawianej zywnosci, jaka
ma by¢ dostarczona.

8) Czestotliwos¢ dostaw: codziennie .

9) Rozliczenia za dostarczone towary odbywaé si¢ bgda fakturami, pfatnymi przelewem na konto
Wykonawcy podane na fakturze, w ciaggu 14 dni od daty dostarczenia Zamawiajgcemu
prawidtowo wystawionej faktury.

10) Dostarczone produkty majg by¢ oznaczone wedlug nazw, ktéore wymienione bedag w
zaméwieniach czesciowych lub maja by¢ wlasciwie oznaczone tak aby w tatwy sposob
umozliwié ich identyfikacje zgodnie ze sktadanym zamdéwieniem.

11) Dopuszcza si¢ transport opakowan jednostkowych luzem w pojemnikach z tworzywa sztucznego
badz w tzw. zgrzewkach w sposéb uniemozliwiajacy ich zniszczenie oraz zanieczyszczenie
podczas przewozu. Pojemniki oraz opakowania muszg posiada¢ atest PZH odnosnie
dopuszczenia do kontaktu z zywnoscig. Pojemniki transportowe powinny by¢ gtadkie, czyste,
bezwonne, tatwe do mycia i odkazania, zapewniajace zachowanie wiasciwej jakosci w czasie
transportu. Transport do siedziby Zamawiajacego powinien by¢ realizowany $rodkami
transportowymi  dostosowanymi do przewozu produktow spozywczych pochodzenia
zwierzecego w warunkach zapewniajacych utrzymanie wiasciwej jakosci. Wykonawca powinien
posiadaé przynajmniej jeden srodek transportu spetniajacy warunki okreslone w ustawie z
25.08.2006r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (z péZniejszymi zmianami).

Wymaganie Zmawiajacego oraz dokumenty jakie powinien zataczy¢é Wykonawca:

- wypeiony Formularz cenowy — Zalacznik Nr 1

- wypeinione Oswiadczenie - Zalacznik Nr 2,

- wypemiony Formularz Oferty - Zalacznik Nr 3,

Kryteria oceny ofert

Przy dokonywaniu wyboru najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy stosowaé bedzie nizej podane
Kryteria:

Nazwa kryterium — waga %

ik, Cena— 60

B Niezmiennosé ceny - 40

Punkty przyznawane za podane kryteria beda liczone wedlug nastepujgcych wzorow:
Wzor

1 —cena

Liczba punktéw = Cmin/Cof*100*waga gdzie:

- Cmin — najnizsza cena sposrod wszystkich ofert

- Cof — cena podana w ofercie

2 — niezmiennos¢ ceny

Liczba punktéw = (Ozn war2/Ozn max 2) * 100 * waga
Gdzie :

- Ozn war2 — podana w ofercie

- Ozn max2 — najwyzsza sposrod wszystkich ofert

Niezmiennos¢ cen:

Zamawiajacy przyzna 40 pkt — za zaoferowanie 90 dniowego okresu niezmiennosci cen
Zamawiajacy przyzna 30 pkt - za zaoferowanie 70 dniowego okresu niezmiennosci cen



Zamawiajacy przyzna 20 pkt — za zaoferowanie 60 dniowego okresu niezmiennosci cen
Zamawiajacy przyzna 0 pkt — za zaoferowanie 40 dniowego okresu niezmiennoéci cen

Po dokonaniu oceny punkty przyznane zostang zsumowane dla kazdego z kryteriow oddzielnie.
Suma punktéw uzyskanych za wszystkie kryteria oceny stanowié¢ bedzie koncowa ocene danej

oferty.

V.  Termin realizacji zam6wienia,
Zamowienie nalezy zrealizowac w terminie od 01.08.2023 do 31.07.2024 r.
VI.  Termin i miejsce ztozenia oferty
1. Oferta powinna by¢ doreczona osobiscie, albo poczta tradycyjna na adres Limanowski Dom
Kultury ul. Bronistawa Czecha 4, 34-600 Limanowa z dopiskiem ,,Oferta na dostawe

pieczywa i wyrobéw cukierniczych™ lub droga elektroniczna na adres kuchnie@ldk.limanowa.pl
do dnia 14 lipca 2023 roku do godz. 12:00.

. Oferty ztozone po terminie nie beda rozpatrywane.
. Otwarcie ofert nastapi w dniu nastepnym, po uplywie terminu sktadania ofert.
. Osoba upowazniona do kontaktu ze strony Zamawiajacego: Anna Miynarezyk , tel. 780164272
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Zatwierdzam

Zalaczniki:
1. Formularz cenowy
2. Oswiadczenie,
3. Formularz oferty,
4. 'Wor umowy.







